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DAMERITZSEEHOTEL
BERLIN KOPENICK
WOCHENKARTE , PFIFFERLINGSZEIT”
VORSPEISE
PFIFFERLINGSCREMESUPPE

MIT FRUHLINGSLAUCH, CREME FRAICHE UND GEBRATENEM PANCETTA
€12

PFIFFERLINGSSALAT
MIT SAUTIERTEN GOURMET-PFIFFERLINGEN, WILDKRAUTERSALAT, GEROSTETEN
PINIENKERNEN, GEHOBELTEM PARMESAN
CHERRYTOMATEN UND BALSAMICO-HONIG-VINAIGRETTE
€20
FRISCHE PASTA
TAGLIATELLE ,PFIFFERLING”
MIT RINDERSTREIFEN ,JACK S CREEK”, GOURMET — PFIFFERLINGEN

FRUOHLINGSLAUCH, PARMESANSAUCE UND GERIEBENER PARMESAN
€22

RoTE BETE-RISOTTO ,PFIFFERLING”
MIT SAUTIERTEN GOURMET-PFIFFERLINGEN, FRUHLINGSLAUCH

UND GEHOBELTEM PARMESAN
€20
HAUPTGANGE

WIENER SCHNITZEL ,PFIFFERLING”
VOM MILCHKALBSRUCKEN MIT GOURMET — PFIFFERLINGSRAHM

UND ZWEIERLEI BRATKARTOFFELN (LILA /GELB)
€38

RosA GEGARTER LAMMRUCKEN (200G, NEUSEELAND)
IM PISTAZIENMANTEL MIT SAUTIERTEN GOURMET — PFIFFERLINGEN
HARRISSAJUS UND TAGGIASCO — OLIVEN - KARTOFFELPUREE
€35

GEBRATENER SEETEUFEL (200G, WILDFANG NORDOST-ATLANTIK)
MIT MEERRETICHSCHAUM, SAUTIERTEN GOURMET-PFIFFERLINGEN
FRUHLINGSLAUCH UND ROTE BETE-RIsOoTTO

€35
DESSERT
} AMARETTINI-RICOTTA-CREME
MIT KARAMELLISIERTEN APRIKOSENSPALTEN
AP—RIKOSEI‘&”L UND GEMAHLENEN RISTAZIEN
‘ }:"1}‘ ",'//,é‘m

}lr ROSMARIN/ PA

MANDELCR{UM RISCHEN HIMBEEREN

4

- [ P
(" “



