
Gerne können Sie auch unsere Allergiker-Karte bekommen. Fragen Sie bitte unser Servicepersonal. 
 

Vorspeisen 
„Mediter r ahnsdorf“  

 

Cremesuppe vom Blumenkohl  

mit gebackenem Blumenkohl  & fruchtigem  Apfel -Chutney  

€ 10 
 

Gratinierter Ziegenkäse  

auf einem Rote Bete Carpaccio  mit Wildkräuter n, geröstete n Walnüsse n & fruchtigem  Apfel -
Chutney  

€ 14 
 

Carpaccio vom „Australischen Jacks Creek“ Rind 
mit Balsamico - Zwiebeln , Cherrystrauchtomaten , Pinienkerne , frische m Rucola & Oliven  

€ 18 
 

Salat variation  
„knackig & frisch “ 

 

Winterlicher Wildkräutersalat  
verschiedene Kräuter mit gerösteten Pinienkernen , 

 Cherrystrauchtomaten , marinierte n Oliven , Parmigiano Reggiano  & Brotchips   

€ 12 
 

Hausgemachte Dressings zur Wahl:  
Himbeer-Dressing  | dunkles Balsamico -Dressing | Essig & Öl  

               Vegan                    Vegan 

 

Toppings für den Salat  
wahlweise mit: 

 

 Fisch des Tages 
+ € 10 

 

Gratinierter  Ziegenfrischkäse  
+ € 7 

 
 

 

Flammkuchen 
„knusprig & herzhaft belegt“  

 

Elsässer Art  
mit Speck, Zwiebeln & frischem Frühlingslauch  

€ 14 
 

Flammkuchen „Ziege“ 

mit Ziegenkäse , Oliven , Cherrystrauchtomaten , Rauke & Walnüsse n 

€ 13 



Gerne können Sie auch unsere Allergiker-Karte bekommen. Fragen Sie bitte unser Servicepersonal. 

Hauptg erichte  
„Kulinarische Klassiker und saisonale Spezialitäten “ 

 

Wiener Schnitzel ,,Original‘‘  
vom kalbsrücken mit Zitrone, Preiselbeeren und  

hausgemachtem, lauwarmen  Kartoffel – Gurken - Salat  

€ 28 
 

Brust & Keule von der  Oldenburger Ente  
mit Orangenjus, Apfelrotkohl,  Kartoffelklöße  & Bröselbutter  

€ 29 
 

Fisch des Tages 
mit Wirsing in Rahm , wilde m Brokkoli  & Kartoffel - Walnuss - Küchlein  

€ 28 
 

Omas Rinderroulade  
gefüllt mit  Speck & Zwiebeln, Gewürzgurken & Senf  

dazu Apfelrotkohl, Kartoffelpüree & eine kräftige Sauce  

€ 24 
 

Original Berliner Currywurst  
mit hausgemachter Sauce, Pommes frites & einem kleinen Beilagen Salat  „Dressing nach Wahl“  

€ 16 
 

Königsber ger Klopse  
gekocht e Kalbsklopse  mit einer cremigen Sauce 

Kartoffelpüree , frittierte Kapern  & marinierte , rote Bete  

€ 22 
 

gebackener Strudel von Kürbis & Marone  Vegan  
mit Selleriepüree , wilde m Brokkoli & einer veganen jus  

€ 18 
 

Pasta Arrabiata  
Schmale Bandnudeln mit Knoblauch , Peperoncini , frische m Rucola, Parmesan  

 & einer hausgemachten Tomatensauce  

€ 13 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Gerne können Sie auch unsere Allergiker-Karte bekommen. Fragen Sie bitte unser Servicepersonal. 

 
 

Dessert  & Eis-Variationen  
„der Süße Abschluss“  

 

Creme Brûleè von der Haiti  Vanilleschote  
Sauerkirschgrütze, dazu ein Kirschsorbet    

€ 10 
 

Parfait von Walnuss & Vanille  
mit einem Orangenkompott & Orangengel  

€ 9 
 

frisch gebackene Waffel  
mit Puderzucker  

€5,50 
 

Schweden Becher 
3 Kugeln Vanille eis I Apfelmus I Eierlikör I Schokoladensauce I Sahne  

€ 9,50 
 

Schwarzwälder Kirschbecher  
1 Kugel Vanille eis I 1 Kugel Schokoladen Eis I 1 Kugel Kirschsorbet  

Sahne I Kirschgrütze I Schokoladenraspel  

€ 9,50 
 

Fitness Becher 
1 Kugel Erdbeer - Sorbet I 1 Kugel Kokos - Holunder - Sorbet I Naturjoghurt  

frischer Obstsalat I geröstete Haferflocken I Cashewkerne  

€ 9,50 
 

Eisschokolade  
1 Kugel Vanille eis I Sahne 

€ 5,50 
 

Unsere Eissorten:  
 

Toppings zum Eis/Waffel  
Sahne €1 

Sauerkirschgrütze €2,50  
Apfelmuß €2  
Eierlikör €2  

 

„Milcheis “ 
Schokolade  

Vanille  
Kinderschokoladen - Eis 

je Kugel 2,50€  
 

„Sorbets“ 
Erdbeere 

Kokos -Holunder  
Kirsche  

Je Kugel 2,50€  
 


